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Formule Plaisir
Entiectte M@w (ﬁm‘fm salnde,)

Dessert du Jowu v
L assiette Plancha

CDM(I d@ viwndeA L/l/(wwnée/s yufﬂéeA\. (boeuf - volaille)

Frlter— -Salodes |, 20€00

22€00

MMenw du Jouwr

sauf le soir, le week end & jours féries

p&l‘b + (J(?Ad(’)tt 146010
<<6n'ﬁée/ + P&Ib > Ol <<P€ll'b + dessett » 12630

Plat W 10€00

Menw Enfant ...

Steack hachi. (ﬁm‘f% ownaviols—)  10€00

Le plaisir du berger

e ae %‘MZ%&J /'éﬂ,ia/zaw 4€30

38120 o \o’
oo s Dewr Brasieries J dervis
o 20 CUL DDV AIIESCES fe0tts” 0OUS IEsvts G
04 76 45 68 75 -
Entrées
/z . . /z 0
Viandes-

Satade des Ayapies 11€00 Spécialités 100% maison
Lsagl;le - tomat%eufs - n0ix - ravioles en friture FAof de tin 6&%2 500) 26€00

Zlorcle d/’é‘é/%/lé - . - 1eso TN . .
salade - tomates - oeufs - noix - 1/2 saint-marcellin et poitrine - 2 gg,ﬂg[é’g 7 /ﬂﬁ/z/%/zgj 18€00 %é/ @/g /ézgl/ aur mﬂﬂ&/éd 31e00
fumée cuits dans un feuilletage terrine du moment - saucisson aux trompettes de mort
Satade ¢ ta Neir o gmalya/ 12€00 caillette - mag e ENeIROTElel Sl IVIOICEIEITS Entvecite %ﬂl%é (2502) 19€00
salade - tomates - oeufs - noix - feuilleté d’escargots % . / b/zc

o i ) ) avioles liadilicnnelles 13e20 s
::g;nes dani%farce B ¢ (2o de nolx avec sauce forestiére ou provencale ou bleu 13€80 % avelle a ( echalile (250g) 17€00

Cetircde Lyrochelle 13e€50
e Btew by Tereers %Mm%g Sewvivtes %ﬂé/lﬂﬂ/ﬁﬂ/ﬁd 13€20 Tertare d Shitériv aw conlean 2500 18600
salade - tomates - oeufs - noix grosses ravioles - 3 fois le volume de farce
Briochette au Bleu du Vercors Sassenage %M&b /éd %g //& %ﬂ/‘iﬂ 13€0 %ﬁfﬂﬁé A %gz e cotleae (400g) 24€00
‘%/dt g;@ ﬂ%/ .”Mzﬁg 13€90 farcies a la tomate et au basilic '7
salade - tomates - oeufs - noix - \ ,
foies de volaille au vinaigre de framboise %M L0 /é ' e %2 P / ror 13es0 %ﬂﬂé‘g fdcgé
Stode Salscrire 14€50 farcies au Bleu du Vercors Sassenage A ] Aot biicherern (2508) 15€00
jalye;de - tomaeteé oeufs - noix - jambon cru - mozzarella %M&b /éd s » L4eo0 Fagon boucher - frites 5%17(6,0 ‘
salaﬁéffates iﬁ%ﬁg{wé 15€00 farcies au saumon frais :Q/

/ AR ( » g eclvecillille Anaan 17€50
Magret de canard séché maison - Foie gras poélé g . ‘ ‘ W
Crime de Truffes 461 Favioles sauce awr morilles 17€30 o %%. wsiée o gri A
%//za&c/a e Boewt ow de S aumern 15650 sl /?u;'&‘/gd 10e50 )
fines tranches de beuf - basilic - huile d’olive - citron - Parmesan avec sauce forestiére ou provencale ou bleu 11eo00 /ﬂ" vel %’ v/es 18e00
fines tranches de saumon mariné a I’aneth - citron
« Servi avec frites et salade m yﬂﬂéﬂé ol &WZ/Z&% 14€50 %%/‘6/ a/g amain/ y/&//é 19¢€00
N A Servie chaude sur un lit de ravioles
Nos Gratinees o .
. . A Tele de veaw jauce gritiche 18e50 1 ea.CQ/ +14

Ravioles 15 min de préparation Q%Ja%/wd s /éza/@ 13e50 4 3 wqu ©
Natoere e 1400 Le régal vous demande une attente de 20mn g"k W
Ao S wint-Marcellin - - = 15€00 Sawucisiorn chavd 13€50 4 € @
A chere % oy 1600 Pomme de terre vapeur, sauce gribiche seul ou a deux - 800g - frites, salade
Ro77% L%ié gﬂd 18€00 * Suivant la cuisson, une attente de 20 mn vous sera demandée

Lasagnettes .7zwic avec satude ef noir

S agrclle de Soulel 15€00
Pate, poulet mariné, courge, Bleu du Vercors fondu
gruyere, sel, poivre
7 y (a
@iagnelle c (e agrica 15€00
Pate, agneau, courge, Saint Marcellin fondu - gruyere, sel, poivre
Poissons

Mewutes de Bowckhol

servies avec des frites - A PARTIR DE JUIN

Mariniéres ou sauces au choix

Cusises o %/‘%ﬂl&l%d /w/wf/égj 22€90

Gamlis %/Z//ééd flambées au Cognac 23€90
Frssern selorn d/'/w'w%g 21€00
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Menu Authentique @

Cacttotte %awﬁéa c Jur L de satade
Satade des %WZZ avee ravioles /ZZJ

Asielle de ravictes lradilivrnrneltes

o
L%JMZZMWZ chawd
Y 27 e lerye vayeews Jance %ﬂ%&/e

Clorce 2 lowtis vu dessert doe  four

Assiette «<BARBECUE»
Srawcisics maiion [ou viarnde %/Z//ZZ/

Servies avec frites et salades

S5 Bréckets

Partie charnue du poulet située
¥y sous le cou, goliteuse
el cuisinée a notre fagon

A ta /@ma@é
cte Loysittoe

cte Ao citoer
servis avec frites et salade

P2

St Marcellin, Bleu du Vercors-Sassenage et cerneaux de noix

Faisielte di %%MJ

Nature, créme ou coulis

Grenouilles Moules
Tous les 1 vendredis Tous les 3™ vendredis
du mois du mois

LE MIDI > LE MIDI
Menu du jour W] Menu du jour

L Grenouilles 2 Moules

LE SOIR LE SOIR
Soirée Grenouilles Soirée Moules

Jervd & volonlé Jervd é voltonté

Impression Press’Vercors - 04 76 38 02 13




