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Chatte - Saint Marcellin
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Prasserie

Nos salades estivales

Satade des %mgd 12€00

salade - tomates - oeufs - noix - ravioles en friture

Satade Marcettine 13€50
salade - tomates - oeufs - noix - 1/2 saint-marcellin

el poitrine fumée cuits dans un feuilletage

Satode Hattcrne 15€00

salade - tomates - ceufs - jambon cru - billes de mozzarella

pignons de pain - gressins

Satorede doe /zécfa”'
miettes de crabes - chiffonade de truite marinée a 1’aneth

salade - tomates - oeufs - crevettes
—0-O-0—
Nos plats “fraicheur”

ga//zacwb ae %mz/ 17€00

15€90

Salade César
salade - tomates - oeufs - noix - poulet pané
croutons - parmesan

7 .
ot Frudles
fines tranches de boeuf - basilic - huile d’olive - citron - parmesan

fines tranches de truites marinées a 1’aneth - citron %

Servi avec frites et salade
% Tartare de thon @

Tartare d STiltérir aw conlean 2502)19€00

Tartare d COléltir aw coulean 1oy 24€0

—O(O-0—
Nos poissons

Meiwtes mecrinisres

gz .
& Fretes @
A essayer avec sauce au bleu =~
ou beurre persillé (supplément)

%&'ﬂgd e y/’moua%d /w/w//égd 23€00

Fossson setorn a/'/z'&w%g 21€00
Tk 7o gfyzd “tnotre /a)m/z o 17€00

Sauce aioli maison, frites et salade

*-@-¢
Nos spécialités 100% maison | Denandez Landoise ou lo. suggestion. |

Niotre assictle charculiire 19€00
terrine du moment - saucisson aux trompettes de mort

caillette - magret affiné poivre et sel - ravioles frits
SEUL OU A PARTAGER A I’APERITIF

LA SPECIALITE DE L’ETE

Cochon roti au feu de bois
+ accompagnement au choix

19¢

o-O-0

Ravictes lradilicrrnells 13e20
avec sauce forestiére ou bleu 13€30
Frvivotes yﬂaﬂﬂa/zd/% 13€50
grosses ravioles - 3 fois le volume de farce

Pavictes Bettw Maria 13€e60
farcies a la tomate et au basilic

Faviotes de lickheror 13e80

farcies au Bleu du Vercors Sassenage {8

o

Ravioles a la truite
farcies a la truite fraiche

o s 2 4
Ravictes “Marce tie Noir 14€50
ravioles farcies au Saint Marcellin IGP
et Noix de Grenoble
g@ﬂﬂ/ﬂ/éﬂ dawce awr norittos 17€30
Fstes %ﬂ/&fw 10€50
avec sauce forestiére ou bleu 11€00

* Q-
Menu Authentique @)

Caitlette lradilionncllé sur (i de salade
Satade des EQZ}ZWZZ; avee ravioles /4%3
Slosiclte de ravicles ladidicrnrneltes

o
%JM%M/@ chawd .
oz e lerve veayens jeance il

X (&
Ctace 2 lowutis ou dessert di four

% Cote de beeuf (environ 400g)

Nos viandes grillées”

Servies avec frites / salade ou ravioles ou haricots verts

19€50

/ STeak facke die liicheron 2502) 16€00

Fagon boucher - frites

Entrecite %/Z//éé (2508)

Spcvaitlolte sa
%%/’é/ e carard enier)

18e50
19€30

* Suivant 1a cuisson, une attente de 20 mn vous sera demandée

Nos sauces maison

au choix en supplément

@ Barbecue

€D Bleu du Vercors (&) « Aloli -

D Morilles

Forestiere

NOTRE BURGER MAISON

Servi avec frites et salade

Pain burger, tomates, compotée d’oignons,
steak Charolais 180g, Comté AOP &)
Avec sauce au choix : Bleu du Vercors ou Barbecue

#
Nos Bréchets

Partie charnue du poulet, goliteuse et cuisinée a notre fagon

C{g& Lor3ittoe o SHu citvorn

servis avec frites et salade
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Nos fromages régionaux

Tuo ae %‘ma%w
St Marcellin, Bleu du Vercors-Sassenage
et cerneaux de noix

Faisielte o %?md
€

3€80 (nature) 00 (créme)

4€20 (coulis)

Dans le but d’éviter le gaspillage, merci de préciser a la commande Si vous ne souhaitez pas certains accompagnements

Dhuo de viaxdes Mainées 5)11'%@3 (boeuf - volaille)
Frtes - Salade.
/|

4
sauf le soir, le week end & jours féries

Enitice, + p(a‘b + desserts 15¢50
‘Entide + pfat” o “p(ot« fdessett’”  13¢
Plat e

) [
Steack fache.
1 eaw +14

L’assiette Vegan ®

Steak de soja,
accompagné de légumes ou frites

—o-(O-0—

Notve vendbeds Srenowittes

Tous les 1 vendredis du mois

LE MIDI LE SOIR
Menu du jour Soirée
Grenouilles Grenouilles
dervd a volonlé

MENU

29¢

haque matin, découvrez notre menu du jour sur I’appli MDJ

y.

€3 Retrouvez notre pag
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