F0|e gras de canard maison
marbré aux noix de Grenoble AOC

ou

Salade fraicheur

(salade verte, tomates, poulpes et gambas snackés,
grenade)

&2
Caille farcie forestiere jus aux morilles

Gratinée de ravioles maison
ou

Timbale de sole et mousse de saumon,
crémeux safrané citron

Cocotte de légumes de saison
=
lle flottante coeur coulant pistache

sur lit de creme Anglaise
ou

Tiramisu framboise et citron vert |
R g‘ "

Ce menu sera proposé samedi 30/05
¥ (midi et soir) + carte habituelle




	DIMANCHE 31 MAI 2026
	PRIX PAR PERSONNE=45€

	FÊTE DES MERES
	Caille farcie forestière  jus aux morilles Gratinée de ravioles maison  OU Timbale de sole et mousse de saumon, crémeux safrané citron  Cocotte de légumes de saison
	Ile flottante cœur coulant pistache sur lit de crème Anglaise OU Tiramisu framboise et citron vert
	Ce menu sera proposé samedi 30/05  (midi et soir) + carte habituelle Et dimanche 31/05 midi en MENU UNIQUE+  suggestion à 35€ (carte habituelle fermée)



