Vi%s- -

Le Fontanil - 38120 Chatte - Saint Marcellin - 38160

woaeteoint (O Deux Brasseries pour vous servir (922 - winsisampetr

04 76 38 40 68
Nos ravioles maison Nos viandes*

avec nos sauces maison au choix en supplément

NOS CHOUCROUTES

Toutes nos viandes sont d’origine Chou cuit au champagne, pomme de terre vapeur
France ou EU

e  12e Adbiillitte Frillle SO o ainet de porc
Raciales traditioneles @ 14€00 5M&M - La Trndlt:

1 tranche de terrine - 4 tranches
de saucisson aux trompettes de mort -

2 tranches de caillette - 4 filets de magret
affinés poivre et sel - ravioles frits

a partager a I’apéritif farcies au fromago blanc, gruyere, persil Cuisson basse température, jus aux Cépes Saucisse de Francfort, Coti, saucisson maison
ou a déguster seul Rnciales Bella Maria 14€90 Tite b vean Qg 21e50
farcies a la tomate et au basilic servie avec pommes de terré vapeur

/
Nos entrees
Filet de volaille, charcuterie, fromage

% ()%M/ui 5& emza/m/ﬂ 11€00 {1 ROR E GRetonie 5 (7%% het. && M 2950 sauf le soir, le week end & jours féries

au bleu du Vercors M E 18€00 Entrée + plat + dessert 18€00
O, Pudai 12€00 sauce aux mrilles 3 | Cithecite 22€80 “Entrée + plat” ou “plat + dessert” 1500

sauce 1orilles

M “CWiance be Noix’ 15 w3 £ maisin ~ >
ravioles farcies au Saint Marcellin IGP o - 6 gé&b i 22600 ' Meﬂll dll J OU_I' '

* Suivant la cuisson, une attente de 15 mn vous sera demandée Plat 12€00

b Nenu Enfant 4

Nos gratinés de ravioles

GSM 0&0@ ‘ne 15€00 . .
salade, tomates, oeuf%ioles en friture, ()/Z » 15 min de cuisson e NOS BURGERS MAISON

feuilleté au Saint-Marcellin

ou avec nos sauces au choix

Sauluds isan, 17€00 o supplément Pain burger, tomates, compotée d’oignons, cheddar =Lk
salade, tomates, oeufs, noix, poulet pané, Effiloché de porc @ Steack hache (IHFGS ou ravioles) 11es0
croutons, parmesan 1 glace + 1 surprise

/ . ou
6 % 19¢e90 % % Poulet pané aux Cornflakes ... %
ou
I‘lnes tranches de boeuf, basilic, huile d’olive, citron, parmesan Caillette maison sur lit de salade Steak Charolais 180g @ NOS fr()mages ré gl()naux

Tartare £ Asténinan cutean (2508) 20€00 ou
Taitare £ Ehili an couteaw (400g) 24€90

Salade du Royans avec ravioles en friture s do

es
200 NO g sauces m ai Son St Marcellin; Blel% Vercors-Sassenage
et cerneaux de noix

Assiette de ravioles traditionnelles

FOle gI'aS de Canal‘d “maiSOIl” (avec sauce au choix en supplément) au choix en supplément q—z 'S;z% %L ans
marbré aux noix " Gribiche ... Leso Crémeux de 4€20 (nature) 4€50 (créme) 4€80 (coulis)
foie gras de canard, noix @ Saucisson chaud homard . . .. 3€50
i i : ; ommes de terre vapeur Morilles 7an Bleu du Vercors
vinx de noix, salade verte P P ou Cépes ... 4€00 =) ou Saint-Marcellin  3€00 Tous les 1 vendredis du mois

sauce gribiche

[ d

NoOS poissons o
p Glace 2 boules ‘ LE MIDI LE SOIR

@M&Jﬂ i e Partie charnue du poulet Ve jOllI‘ SOy
WZ&@@ Tous nos plats sont servis avec goliteuse et cuisinée Grenouilles Grenouilles
?méw suaki en Mé& 23€00 2 accompagnements maximum : W&duﬂ&dé
£ W:&& & 2 95 frites ou salade ou ravioles %?ﬂl&%//& MENU
€00 ou légumes du moment
al chémear db Tout accompagnement supplémentaire = 2€
’ sur lit de ravioles maison

\ Retrouvez notre page Facebook @brasserieqdc « Chaque matin, découvrez notre menu du jour sur 1’appli MDJ - tmpression Pressvercors - 04 76 38 02 13




