Le Fontanil - 38120
www.laqueuedecochon.fr
0476 45 68 75

1 tranche de terrine de campagne - 4 tranches
de saucisson aux trompettes de mort -

‘ s ‘,ﬁ 2 tranches de caillette - 4 filets de magret

affinés poivre et sel - ravioles frits

a partager a I’apéritif
ou a déguster seul

Nos salades estivales

\ T atade /?w/af%/

b 12€00
salade verte - mélange de légumes grillés - oeufs
%J/Zﬂ&/ﬁ reviicle 14€00
soupe de tomates froide - billes de mozzarella di bufala - huile au basilic
Satade dee Dy hbiré 15€00
salade - tomates - ceufs - noix - ravioles en friture
feuilleté au saint Marcellin
Fatade Ciiar 17€00
salade - tomates - ceufs - poulet pané aux Corn Flakes
= croutons - parmesan
! Nos plats
“5 a 29 | W
Fraicheur /
‘ A\
%//'zacw'&z e %ﬂ%& 18€00

fines tranches de poulpe - marinade maison

%//zaca'a e @0&/ 20€00

fines tranches de boeuf - huile d’olive - basilic - citron - parmesan

Trrtere d SIiterir aw cowntea 0500 20€00
Tartare d COlétie au coulean 400g) 25€00

Nos poissons

%&ZM&J e %ﬁ%ﬂl&l%d
eersittees

@mﬁé Inacké en /w/w/% Z

24€50

23€00

liotd maisern chaud OU froid @B 25€00

Dos de cabillaud - légumes - pomme de terre - sauce aioli

LA SPECIALITE
DE L’ETE

Cochon roti au feu de bois

21€00

NoS ravioles maison

avec nos sauces maison au choix en supplément

%a&c/a’f 12€00
Rravictes lradilivrneltvs 14€00
Pavioctos Belttn Mearia 14€90
farcies a la tomate et au basilic
Ravictes “Marce tie Noir” 15€00
% farcies au Saint Marcellin IGP
“2 el Noix de Grenoble fr::"'

F
Ravictes £
Jauce awr morittes | 18€00

&
b
-

Menu Authentique @
Caitlette maiiorn sur f de satade

ot
T atode veste

avee ravioles %‘JZQ
* Q-0

Asictle de ravictes ladilicrincllos
/ avec Iace a %AZ‘ (742 JWW
o
L%ww.'ma/z chewd
Yz e lerve veyeusr
Jawuce aiolt

Clace 2 towutes

Tous nos plats sont servis avec 2 accompagnements maximum :
frites ou salade ou ravioles ou légumes du moment

Tout accompagnement supplémentaire = 2€

Sprdowitlolle 20e0
%%/'g/ e canard

Chatte - Saint Marcellin - 38160
www.brasserielesagapes.fr
04 76 38 40 68

/|
' I.’assiette Plancha

Phuo de viandes Marindes 3}14'%%

(boeuf-volaille)

Nos viandes grillées*

Toutes nos viandes sont d’origine
France ou UE

Impression Press’Vercors - 04 76 38 02 13

b (" Meawaujour  Lod

sauf le soir, le week end & jours fériés

22€50

18€00
15€00

Enilrge, + p(a'b + dessert

g / A/ “ ” [%% ”
e Extise, +plat” o, “‘plat; + dewett

23€00

, " ' Plat 12€00
Cote de veauw é ta Mitanaiie G 24en
Cote de veau panée - panure au parmesan et basilic / N\
* Suivant 1a cuisson, une attente de 15 mn vous sera demandée ' Menu Enfant ‘
Steak hache, ( les)
: Teak haché, (Prifes ou ravio 11€50
Nos sauces maison oloee 5.
3 +1 Awp'uges
au choix en supplément
® Barbecue €@ Al Nos fromages régionaux ;
€D Bleu du Vercors @) Morilles ou Cépes Tue de fsomages 6€90
St Marcellin, Bleu du Vercors-Sassenage gayWes? =
et cerneaux de noix e
NOS BURGERS MAISON 7 kL ©
N Faisielle du L@%J/Zd ™
Pain burger, tomates, compotée d’oignons, cheddar, 4€20 (nature) 4€50 (créme) 4.€90 (coulis) I X

Steak Charolais 180g

ou
Poulet pané aux Corn flakes

& Nos Brécheis (0

Partie charnue
du poulet, gotteuse
et cuisinée

(74 @6/’4&% (Z

Tous les 1°° vendredis du mois

Menu du jour Grenouilles
Grenouilles derviod & volorle

MENU

K3 Retrouvez notre page Facebook @brasserieqdc

Chaque matin, découvrez notre menu du jour
sur 1’appli MDJ




