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e Le Fontanil - 38120
www.laqueuedecochon.fr
04 76 45 68 75

1 tranche de terrine de campagne - 4 tranches
de saucisson aux trompettes de mort -
2 tranches de caillette - 4 filets de magret
affinés poivre et sel - ravioles frits
a partager a 1I’apéritif
ou a déguster seul

Satade de lonales 13€00
AILCLES212ES

huile d’olive - menthe - basilic - parmesan

Tatbde aoe Devugpefovieé 16€00
salade - tomates - noix - ravioles en friture

Satawde Cliar 17€00

salade - tomates - poulet pané aux Corn Flakes
croutons - parmesan

\0S tartares & carpacei

Tartare de ludle 21€00
2L

ae (- Sire

marinade échalotes - citron - huile d’olive - aneth

%ﬂ//lﬂé‘&/&l e %&w/ 20€00

fines tranches de boeuf - huile d’olive - basilic - citron - parmesan

Tartare d SIlérir aw cowlean 250 20€00
Tartare o Olétir aw conlean ooy 25€00

Nos poissons

Q@mﬁé dnacké en /zg/w/% Z

%A'Méd e y/maw;fféd
/zg/w%éw 24€50

23€00

Tite! de lrwite de - 5cre D 25600

fagon meuniére
ou sauce au bleu du Vercors

LA SPECIALITE
DE LA MAISON

Epaule de porcelet 21e00
rotie au feu de bois

0S produits 100% maise

nos sauces maison au choix en supplé

Fistes %’di&fgd 12€00
Taviotes lradilionnclles 1@5 14€00
Ravictes Betloe Maria 15€00

farcies a la tomate et au basilic

Ravictes “Marce tie Noir” 16€00

% farcies au Saint Marcellin IGP
e el Noix de Grenoble

Frviotes

Jawce aur ﬂwﬂfféd 18€00

Ormelitte & te Treyfle @ 17e00

ﬁ Formule Cochonaille @

Towtine de canpagie

c‘:pauee de po'(ccﬂyfb

Wolie aut f;zu de bois~
dns Aov jus W

Ruvioles— \\\\.

Tous nos plats sont servis avec 2 accompagnements maximum :
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frites fraiches francaises

ou salade ou ravioles ou légumes du moment

Nos viandes grillées*

* Suivant 1a cuisson, une attente de 15 mn vous sera demandée

Toutes nos viandes sont d’origine
France ou UE

Snicdoeeitlotte SA 20€00

%a%/‘g/ e canard
ENTIER 23€00
Entoecite 24€00

OS BURGERS MAISO

burger, tomates, notre sauce burger, ched

ak Charolais 180g

Bréchels a/é/wﬂ/é/

(/Z//é’/i/l//ﬂ e

NoS sauces maison

au choix en supplément

€D Poivre

€ Bleu du Vercors &

@D orilles

Chatte - Saint Marcellin - 38160
www.brasserielesagapes.fr (A
04.76 38 40 68 s

I.’assiette Plancha
Veandes  Mainées yu'ﬂlée/s\,

Menu du Jour

sauf le soir, le week end & jours féries

Entice, +plat + desserts 19€00
‘Entige, + plat” o “plat « dessert,”  16€00
Plit 18€00

Menu Enfant

Steak hach, (bLmTeA o naioles) 11€50
1 5@011‘,2/ +1 Aunp‘u'/_\b

Nos fromages régionaux

e ae %’&WZ%&J
St Marcellin, Bleu du Vercors-Sassenage
et cerneaux de noix

Faisieltv de %%aﬂd

4€20 (nature) 4€50 (créme)

4€90 (coulis)

Tous les 1°° vendredis du mois

Menu du jour
Grenouilles

Grenouilles

MENU

prasserie
s ”””g":}

22€50

dervics e volornls

n l@' Retrouvez-nous sur Facebook ou Instagram : #L.a Queue De Cochon Fontanil
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-0476 38 02 13

Impression Press’Vercors
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